	Menu weselne 


	Podstawowe menu weselne na 2009r - cena: 165zł/osoba 

· chleb wiejski na powitanie 
+ lampka wina musującego

· przystawka 
pasztet na dziko lub łosoś na grzance 

· I danie 
krem z borowików, rosół itp 

· II danie 
szynka z pieca w sosie naturalnym, ziemniaki, zestaw surówek 

· deser 
puchar lodowo-owocowy 

· zimna płyta 
pieczone mięsa np. karczek, schab nadziewany morelą, boczek rolowany, galantyna drobiowa, galeretka drobiowa, wieprzowa (ok. 30dkg na osobę), pasztet chłopski, 2 rodzaje śledzi, 3 rodzaje sałatek i 3 sosy 

· I danie gorące 
gulasz węgierski w chlebie 

· II danie gorące 
filet z kurczaka nadziewany serem i szynką, ryż surówki 

· III danie 
barszcz czerwony z krokietem 

· kawa, herbata, soki owocowe i woda mineralna b/o 

· owoce na stół 

· napoje gazowane typu coca cola, fanta, sprite - 2zł/butelka 0,2l 

Dodatkowe atrakcje kulinarne: 

prosiak pieczony 800-1600zł (zależy od wielkości) 
grillowane szaszłyki lub mięso od 25zł/os 

Stół wiejski- od 15zł/os 

Beczka piwa- 30l - 250zł 
                    50l - 400zł 

Dzban wina stołowego - 1,5l - 30zł 

Degustacja drinków - od 10zł- 1szt 



	


