 
 
 

PROPOZYCJA MENU  (wariant II) 
Powitanie (tradycyjne chlebem i solą, lampka wina musującego)
I ciepły posiłek
 
Zupy (jedna z propozycji)- serwowane
-rosół z kury z makaronem domowym
-krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym
-krem z brokuł z groszkiem ptysiowym

Danie główne ( jedna z propozycji ) - serwowane
-schab z farszem po myśliwsku z sosem na czerwonym winie, gotowanymi ziemniakami i bukietem świeżych warzyw
-roladki drobiowe faszerowane grzybami leśnymi z sosem bazyliowym, gotowanymi ziemniakami i bukietem świeżych warzyw

Deser (jedna z propozycji)- serwowany
-torcik lodowy
-tiramisu na sosie karmelowym
-gruszka na biszkopcie w czekoladzie

 II ciepły posiłek – podawany na półmiskach
-szaszłyk z pieczarkami
-kurczak pieczony
-barszczyk czerwony czysty

III ciepły posiłek (dwie z propozycji) - serwowane
-żurek staropolski
-zupa gulaszowa
-flaczki wołowe 
 
Zimne przekąski
-schab nadziewany śliwką kalifornijską
-karkówka faszerowana papryką
-tatar wołowy 
-rolada z indyka ze szpinakiem i serem
-galantyna z drobiu
-pasztet z borówkami
-łosoś w sosie ogórkowo – kawiorowym
-sandacz w sosie cytrynowym
-ryba po grecku
-śledzik  w oleju
-sałatka jarzynowa
-sałatka ze świeżych warzyw z sosem vinegret lub majonezowo-czosnkowym
-pomidor faszerowany szynką
-jajko faszerowane na trzy sposoby

Dodatki
-pieczywo mieszane
-masło
-sosy zimne ( mus chrzanowy i majonezowy )

Tort weselny na bitej śmietanie

Napoje gorące ( 1 porcja na osobę)
-kawa / herbata

Napoje zimne/ 0.5l na osobę/
-pepsi-cola, mirinda, 7-up, 
-woda mineralna
-soki

Napoje alkoholowe ( 100 ml na osobę)
-wódka biała krajowa


 

Koszt przyjęcia weselnego uzależniony od liczby osób:
-przyjęcie weselne do 80 osób x 180 zł 
 od 1 osoby

-przyjęcie weselne powyżej 80 osób x 170,- zł od 1 osoby i lokal restauracji zarezerwowany na imprezę weselną.
 

